
Фуршетное меню 
                                         1 200 руб. на персону (330 гр.) 
 

                                                     Холодные закуски 
 
-Домашняя буженина с корнишоном и горчицей  35 гр.     

- Канапе «Сельдь под шубой»  40 гр.     

- Профитроль с печенью дичи и брусникой  45 гр.     

- Рулетики из цукини с нежной сырной начинкой «Панна-кота»  55 гр.     

- Канапе с телячьим языком на хлебце с розовым свекольным хреном  35 гр.     

                                                                   Салат 

- Верин с «Цезаркой»   60 гр.    

                                                               Выпечка 

- Пирожок с капустой   30 гр. 

- Пирожок с рисом и яйцом    30 гр. 

                                                                 Напитки 

- Морс  250 мл. 

 

Условия по проведению фуршета:   

- Заказ фуршета от 15 человек (от 1 200 руб.) 

- Сервис 350-00 руб./чел. 

По дневному обслуживанию: 

- При длительности мероприятия более  3 часов оплата 1 500 руб. за каждый последующий час 

Переход дневного обслуживания в ночное: 

- При переходе дневного обслуживания в ночное (например с 22:00 до 23:00 и т.д.) оплата ночного 

времени 2 500 руб. за каждый последующий час. 

По ночному обслуживанию: (обслуживание полностью в ночное время) 

- Правило 22 часов. (т.к. ночное время начинается с 22:00) 

При бронировании фуршета после 22:00 клиенту предоставляется один час бесплатно ночного 

обслуживания, далее стоимость обслуживания 2 500 руб. за каждый час продления. 

 Правило 22 часов работает только в случаи, если мероприятие проходит полностью в 

ночное время. 

 

 


